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คู่มือสำหรับประชาชน : การขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่เข้าข่ายโรงงาน (แบบ อ.1) 

หน่วยงานที่ให้บริการ : สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดกำแพงเพชร กระทรวงสาธารณสุข 

__________________________________________________________________________________________________________ 

หลักเกณฑ์ วิธีการ เงื่อนไข (ถ้ามี) ในการยื่นคำขอ และในการพิจารณาอนุญาต 

1.1 หลักเกณฑ์  
1.1.1 สถานที่ผลิตอาหารที่เข้าข่ายโรงงาน หมายถึง โรงงานตามพระราชบัญญัติโรงงาน (ฉบับที่ 2) พ.ศ. 

2562 ที่มีการใช้ เครื่องจักรมีกําลัง แรงม้าและกําลังแรงม้าเปรียบเทียบรวมตั้งแต่ 50 แรงม้าขึ้นไป 
หรือใช้คนงานตั้งแต่ 50 คนข้ึนไป โดยใช้ เครื่องจักรหรือไม่ก็ตาม 

1.1.2 มาตรา 14 แห่งพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 กําหนดไว้ว่า ห้ามมิให้ผู้ใดตั้งโรงงานผลิตอาหารเพ่ือ
จําหน่าย เว้นแต่ ได้รับอนุญาตจากผู้อนุญาต การขออนุญาตและการอนุญาตให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์
วิธีการและเงื่อนไขที่กําหนดไว้ใน กฎกระทรวง (ฉบับที่ 1 และฉบับที่ 12) 

1.2 สถานที่ผลิตอาหารต้องปฏิบัติให้สอดคล้องตามข้อกฎหมายแล้วแต่กรณี ดังนี้ 

1.2.1 กรณีเป็นสถานที ่ผล ิตอาหารทั ่วไป ต้องเป็นไปตามกฎกระทรวงฉบับที ่ 1 ออกตามความใน
พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 

1.2.2 กรณีเป็นสถานที ่ผล ิตเกลือบริโภค ต้องเป็นไปตามกฎกระทรวงฉบับที ่ 1 ออกตามความใน
พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 ตามบันทึกการตรวจสถานที่ผลิตเกลือบริโภค 

1.2.3 กรณีเป็นสถานที่ผลิตน้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท น้ำแร่ธรรมชาติ หรือน้ำแข็งบริโภค ที่ผ่าน
กรรมวิธีการกรอง ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธาณสุข ฉบับที่ 420 พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการ
ผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร ตามข้อกำหนดเฉพาะ 1 สำหรับการผลิต
น้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท น้ำแร่ธรรมชาติ หรือน้ำแข็งบริโภค ที่ผ่านกรรมวิธีการกรอง 

1.2.4 กรณีเป็นสถานที่ผลิตนมพร้อมบริโภคชนิดเหลวที่ผ่านกรรมวิธีฆ่าเชื้อด้วยความร้อนโดยวิธีพาสเจอไรซ์
ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 420 พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือ
เครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร ตามข้อกำหนดเฉพาะ 2 สำหรับการผลิตผลิตภัณฑ์นม
พร้อมบริโภคชนิดเหลว ที่ผ่านกรรมวิธีฆา่เชื้อด้วยความร้อนโดยวิธีพาสเจอไรซ์ 

1.2.5 กรณีเป็นสถานที่ฉายรังสีอาหาร ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง อาหารฉายรังสี 
ประกาศ ณ วันที่ 14 กันยสยน 2553  

1.2.6 กรณีเป็นสถานที่ผลิตอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะบรรจุพร้อมจำหน่าย ต้องเป็นไปตามประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 420 พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และ
การเก็บรักษาอาหาร  
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1.2.7 กรณีเป็นสถานที่ผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีความเป็นกรดต่ำ และชนิดที่ปรับกรด 
ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 420 พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือ
เครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร ตามข้อกำหนดเฉพาะ 3 สำหรับการผลิตอาหารใน
ภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีความเป็นกรดต่ำและชนิดที่ปรับกรด ที่ผ่านกรรมวิธีการฆ่าเชื้อด้วย
ความร้อนโดยทำให้ปลอดเชื้อเชิงการคา้  

1.2.8 กรณีเป็นสถานที่คัดและบรรจุผักหรือผลไม้สดบางชนิด ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
เลขที่ 386 พ.ศ. 2560 เรื่อง กำหนดวิธีการผลิต เครื่องมือ เครื่องใช้ในการผลิตและการเก็บรักษาผัก
หรือผลไม้สดบางชนิด และการแสดงฉลาก (จีเอ็มพีเฉพาะของผักหรือผลไม้สดบางชนิด) 

1.2.9 กรณีเป็นสถานที่ผลิตอาหารอื่น นอกเหนือจาก 1.2.1-1.2.8 ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสารณสุข 
ฉบับที่ 420 พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร  

ตามข้อกำหนดพ้ืนฐาน 

1.3 เงื่อนไข  
1.3.1 ผู้ยื่นขออนุญาต ต้องลงนามในแบบคำขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน (แบบ สบ.1) 
(จัดพิมพ์เอกสารเป็นหน้า-หลัง) ต้องเป็นผู้ดำเนินกิจการ หรือกรรมการผู้มีอำนาจลงนามตามหนังสือรับรอง
ของนิติบุคคล  
1.3.2  กำหนดให้ผู ้ยื ่นคำขอต้องจัดเรียงเอกสารแบบคำขอและหลักฐานประกอบ พร้อมตรวจสอบให้
ครบถ้วนถูกต้องตามแบบตรวจสอบคำขอและบันทึกข้อบกพร่อง (Checklist) และให้ผู้ยื่นขออนุญาตเป็นผู้ลง
นามในแบบคำขอฯ ส่วนเอกสารประกอบการพิจารณาอ่ืนๆ ผู้ยื่นคำขอสามารถลงนามรับรองได้  
1.3.3  ผู ้ย ื ่นคำขอต้องยื ่นคำขอและเอกสารหลักฐานด้วยตนเองโดยการยื ่นคำขอที ่ OSSC สำนักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา สำหรับสถานที่ผลิตที่ตั้งอยู่ในกรุงเทพฯ หรือสถานที่ผลิตตั้งอยู่ต่างจังหวัดแต่มี
ผลิตประเภทอาหารที่ไม่ได้มอบอำนำจให้สำนักงานสำธารณสุขจังหวัด ซึ่งประเภทอาหารที่ยังไม่ได้มอบอำนาจ
ให้สำนักงานสำธารณสุขจังหวัด มีดังนี้  

1) นมดัดแปลงสำหรับทารกและนมดัดแปลงสูตรต่อเนื่องสำหรับทารกและเด็กเล็ก  
2) วัตถุเจือปนอาหาร ยกเว้น แบ่งบรรจุจากผลิตภัณฑ์ที่ได้รับเลขสารบบอาหารแล้ว  
3) อาหารทารกและอาหารสูตร ต่อเนื่องสำหรับทารกและเด็กเล็ก  
4) อาหารสำหรับผู้ที่ต้องการควบคุมน้ำหนัก  
5) อาหารเสริมสำหรับทารกและเด็กเล็ก  
6) ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารยกเว้นแบ่งบรรจุจากผลิตภัณฑ์ที่ได้รับเลขสารบบอาหารแล้ว  
7) รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑ์รอยัลเยลลียกเว้นแบ่งบรรจุจากผลิตภัณฑ์ที่ได้รับเลขสารบบอาหารแล้ว  
8) นมโค  
9) นมปรุงแต่ง  
10) ผลิตภัณฑ์ของนม  
11) นมเปรี้ยว  
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12) อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท ยกเว้น หน่อไม้ปรับกรดบรรจุปี๊บ  
13) อาหารมีวัตถุประสงค์พิเศษ  
สำหรับประเภทอาหารนอกเหนือจากท่ีระบุข้างต้น ให้ติดต่อยื่นคำขอได้ที่สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด 

ณ จังหวัดที่สถานที่ผลิตตั้งอยู่  
1.3.4  ผู้ยื่นคำขอ ต้องสามารถให้ข้อมูลรายละเอียดเกี่ยวกับสถานที่ผลิตและผลิตภัณฑ์ที่ยื่นคำขอได้ รวมทั้ง
มีอำนาจตัดสินใจและลงนามรับทราบข้อบกพร่องได้ (กรณีไม่ใช่ผู้ดำเนินกิจการหรือกรรมการผู้มีอำนาจลงนาม
ตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลให้มีหนังสือมอบอำนาจเป็นผู้ดำเนินการแทนแนบด้วย)  
1.3.5  ผู้ยื่นคำขอ ต้องระบุประเภทอาหารที่ขออนุญาต ซึ่งจะต้องสอดคล้องกับที่ระบุในแบบฟอร์มรายงาน
ผลการตรวจประเมินสถานที่ผลิตอาหารตามหลักเกณฑ์ GMP กฎหมาย (Audit Report) (ศึกษารายละเอียด
เพ่ิมเติมที่คู่มือสำหรับประชาชน เรื่องการขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร)  
1.3.6  ในกรณีที่คำขอหรือเอกสำรหลักฐานไม่ครบถ้วน และ/หรือมีความบกพร่องไม่สมบูรณ์เป็นเหตุให้ไม่
สามารถพิจารณาได้เจ้าหนา้ที่จะจัดทำบันทึกความบกพร่องของรายการเอกสารหรือหลักฐานที่ต้องยื่นเพ่ิมเติม
โดยผู้รับบริการจะต้องดำเนินการแก้ไขหรือยื่นเอกสารเพ่ิมเติมภายในระยะเวลาที่กำหนดในบันทึกข้อบกพร่อง
มิเช่นนั้นจะถือว่าผู้รับบริการละทิ้งคำขอ  
1.3.7  การไม่อนุญาตคำขอ : สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาหรือสำนักงานสำธารณสุขจังหวัดจะ
พิจารณาไม่อนุญาตคำขอฯ ในกรณีต่างๆ ดังต่อไปนี้  

1) กรณีผลการตรวจสอบเอกสารหลักฐานแล้วพบว่าไม่สมบูรณ์หรือไม่ถูกต้องตามหลักกฎหมายและ
หลักวิชำการ หรือไม่สอดคล้องตามรายละเอียดที่ระบุไว้ในคู่มือสำหรับประชาชน  

2) กรณีรายงานผลการตรวจประเมินสถานที่ผลิตอาหารตามหลักเกณฑ์ GMP กฎหมาย (Audit 
Report) ไม่ถูกต้องตรงตามข้อมูลในคำขอและเอกสารหลักฐานประกอบการพิจารณาที่ผู้ยื่นคำขอส่งมอบไว้  
หมายเหตุ: ขั้นตอนการดำเนินงานตามคู่มือจะเริ่มนับระยะเวลาตั้งแต่เจ้าหน้าที่ได้รับเอกสารครบถ้วนตามที่
ระบุไว้ในคู่มือประชาชนเรียบร้อยแล้ว และเมื่อดำเนินการเสร็จสิ้นจะแจ้งผลการพิจารณาให้ผู้ประกอบการ  
ทราบ 
 
ช่องทางการให้บริการ 
สถานที่ให้บริการ 
 
กรณีสถานที่ผลิตตั้งอยู่ในกรุงเทพฯ หรือกรณีสถานที่ผลิต
ตั้งอยู่ต่างจังหวัดแต่ผลิตประเภทอาหารที่ไม่ได้มอบอำนาจ
ให้สำนักงานสาธารณสุขจ ังหวัด : ต ิดต ่อ สำนักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา ศูนย์บริการผลิตภัณฑ์สุขภาพ
เบ็ดเสร็จ (One Stop Service Center : OSSC)  
อาคาร 6 ชั้น 4 ตึกสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
88/24 กระทรวงสาธารณสุข ถ.ติวานนท์ นนทบุรี 11000 

ระยะเวลาเปิดให้บริการ  
 
เปิดให้บริการวัน จันทร์ ถึง วันศุกร์  
(ยกเว้นวันหยุดที่ทางราชการกำหนด)  
ตั้งแต่เวลา 08:30 - 16:30 น. (มีพักเที่ยง)  
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โทรศัพท์: 0 2590 7033, 0 2590 7320 หรือติดต่อด้วย
ตนเอง ณ หน่วยงาน /ติดต่อด้วยตนเอง ณ หน่วยงาน 
สถานที่ให้บริการ 
กรณีสถานที่ผลิตตั้งอยู่ต่างจังหวัดและผลิตอาหารที่มอบอำ
นำจให้สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดเป็นผู้อนุญาต  
ติดต่อ สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด ณ จังหวัดที่สถานที่
ผลิตตั้งอยู่ (กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและเภสัชสาธารณสุข) 
สามารถด ูรายละเอ ียดช ่องทางการต ิดต ่อสำน ักงาน
สาธารณสุขจังหวัดเพิ ่มเติม หรือติดต่อด้วยตนเอง ณ 
หน่วยงาน /ติดต่อด้วยตนเอง ณ หน่วยงาน 

ระยะเวลาเปิดให้บริการ  
 
เปิดให้บริการวัน จันทร์ ถึง วันศุกร์  
(ยกเว้นวันหยุดที่ทางราชการกำหนด)  
ตั้งแต่เวลา 08:30 - 16:30 น. (มีพักเที่ยง)  
 

 
ขั้นตอน ระยะเวลา และส่วนงานที่รับผิดชอบ  
ระยะเวลาในการดำเนินการรวม : 6 วันทำการ 

ลำดับ ขั้นตอน ระยะเวลา ส่วนที่รับผิดชอบ 
1. ผู ้ย ื ่นคำขอยื ่นคำขอและเอกสารหลักฐานประกอบการ

พิจารณา ณ ศูนย์บริการผลิตภัณฑ์สุขภาพเบ็ดเสร็จ (One 
Stop Service Center : OSSC)  
(หมายเหตุ: (กรณียื่นคำขอฯ ที่สำนักงานสำธารณสุขจังหวัด
ให ้ เป ็นไปตามค ู ่ม ือสำหร ับประชาชนของสำน ักงาน
สาธารณสุขจังหวัดที่กำหนดไว้))  

 0 นาที สสจ.กำแพงเพชร 

2. การตรวจสอบเอกสาร  
เจ้าหน้าที่ตรวจสอบความครบถ้วนของคำขอและเอกสาร
หลักฐานประกอบการพิจารณา  
(หมายเหตุ: (กรณีเอกสารไม่ครบถ้วนตามที ่ระบุในคู ่มือ
ประชาชน ให้ผู ้ยื ่นคำขอดำเนินการแก้ไขข้อบกพร่องตาม
บันทึกข้อบกพร่องให้เจ้าหน้าที่ ภายใน 10 วันทำการและลง
นามในใบแจ้งเงื่อนไขการพิจำรณำคำขอ))  

30 นาที สสจ.กำแพงเพชร 

3. ผู้ยื่นคำขอชำระเงินตามอัตราค่าใช้จ่ายที่กำหนด  
(หมายเหตุ: (ด ูรายละเอียดตามบัญชีแนบท้ายประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข เรื่อง ค่าใช้จ่ายที่จะจัดเก็บจำกผู้ยื่นคำ
ขอในกระบวนการพิจารณาอนุญาตผลิตภัณฑ์อาหาร พ.ศ. 
2560 บัญชีท่ี 1 )  

10 นาที สสจ.กำแพงเพชร 

4. การพิจารณา  
เจ้าหน้าที่ผู้ประเมิน/คณะประเมิน/ผู้เชี่ยวชำญ ดำเนินการ
ประเมินความความถูกต้องและสอดคล้องตามกฎหมายด้าน
เอกสาร รวมทั้งผลการตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บ
อาหาร  

 3 วันทำการ สสจ.กำแพงเพชร 
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(หมายเหตุ: (1. กรณีเอกสารไม่ถูกต้องหรือไม่สอดคล้องตาม
กฎหมายหรือไม่สอดคล้องตามรายละเอียดที่ระบุไว้ในคู่มือ
สำหรับประชำชนให้ผู้ยื่นคำขอดำเนินการแก้ไขข้อบกพร่อง
กับเจ้าหน้าที่ภายในเวลาที่กำหนด 2. ไม่นับรวมระยะเวลา
การแก้ไขรายละเอียดของผู้ประกอบการ 3. กรณีสถานท่ีผลิต
อาหารตั้งอยู่ต่างจังหวัดและผลิตอาหารที่มีการมอบอานาจให้
สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดเป็นผู้อนุญาตระยะเวลาการ
พิจารณาให้เป็นไปตามคู่มือสำหรับประชาชนของสำนักงาน
สาธารณสุขจังหวัดที่กำหนดไว้))  

5. การลงนาม/คณะกรรมการมีมติ  
ผู้มีอำนาจลงนาม พิจารณาอนุญาตหรือไม่อนุญาต  
(หมายเหตุ: (กรณีสถานที่ผลิตอาหารตั้งอยู่ต่างจังหวัดและ
ผลิตประเภทอาหารที่มอบอำนาจให้สำนักงานสาธารณสุข
จังหวัดเป็นผู้อนุญาต ระยะเวลาดำเนินการขึ้นกับสำนักงาน
สาธารณสุขจังหวัด))  

2 วันทำการ สสจ.กำแพงเพชร 

6. เจ้าหน้าที่แจ้งผลการพิจารณาหลังเสร็จสิ้นการพิจารณา และ
ส่งมอบใบอนุญาตให้ผู้ประกอบการ  

90 นาที สสจ.กำแพงเพชร 

 
รายการเอกสาร หลักฐานประกอบ 
ลำดับ ชื่อเอกสาร จํานวน และรายละเอียดเพ่ิมเติม (ถ้ามี) หน่วยงานผู้ออกเอกสาร 
1. แบบตรวจสอบคําขอและบนัทึกข้อบกพร่องการคําขออนุญาตต้ัง 

โรงงานผลิตอาหาร (แบบ อ.1) 
ฉบับจริง 1 ฉบับ 
สําเนา 0 ฉบับ 
หมายเหตุ (สามารถดาวนโ์หลดจากเวปไซต์กองอาหาร และต้องกรอก ข้อมูล
รายละเอียดและจัดเรียงเอกสารให้เป็นไปตามรายการในแบบ 
ตรวจสอบค่าขอฯ) 

สสจ.กำแพงเพชร 

2. แบบคําขออนุญาตต้ังโรงงานผลิตอาหาร (แบบ อ.1) 

ฉบับจริง 1 ฉบับ 
สําเนา 0 ฉบับ 
หมายเหตุ (ลงนามในแบบคําขอฯโดยผูด้ําเนินกิจการหรือกรรมการผูม้ี อํานาจลง
นามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลอาจต้องประทับตราสําคญั ของบริษัทด้วยใน
กรณีที่ระบุไว้ในหนังสือรับรองการจดทะเบียนนติิบุคคล) 

สสจ.กำแพงเพชร 
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ลำดับ ชื่อเอกสาร จํานวน และรายละเอียดเพ่ิมเติม (ถ้ามี) หน่วยงานผู้ออกเอกสาร 
3. บัตรประจําตัวประชาชนของผู้ดําเนินกิจการ 

ฉบับจริง 1 ฉบับ 
สําเนา 0 ฉบับ 
หมายเหตุ (กรณีที่ผู้รับอนุญาตหรือผู้ดําเนินกิจการไม่สามารถมาดําเนินการได้เอง
และมีผู้ดําเนินการแทน ต้องมีหนังสือมอบอํานาจโดย 
ถูกต้องและต้องแนบสําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผู้รับอนุญาตหรือผู้ดำเนิน
กิจการมาด้วย) 

กรมการปกครอง 

4. สําเนาทะเบียนบ้านของผู้ดําเนินกิจการ 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (-) 

กรมการปกครอง 

5. หนังสือเดินทาง (passport) และสําเนาหนังสืออนุญาตให้ทํางานในประเทศ 
(work permit) (เฉพาะกรณีผู้ขออนุญาตเป็นคนต่างด้าว) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 

กรมการจดัหางาน 

6. ใบทะเบียนการค้าหรือใบทะเบียนพาณิชย์ (เฉพาะกรณีเป็นบุคคลธรรมดา) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (-) 

กรมพัฒนาธุรกิจการค้า 
 

7. หนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล (เฉพาะกรณีเป็นนิติบุคคล) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (ต้องมีครบทุกหน้า มีวัตถุประสงค์เกี่ยวกับการผลิตอาหาร และคดัลอก
สําเนาจากกระทรวงพาณิชย์ไวไ้ม่เกิน 6 เดือน ) 

กรมพัฒนาธุรกิจการค้า 
 

8. สําเนาหนังสือบัญชีรายชื่อผู้ถือหุน้ (บอจ.5) (เฉพาะกรณีเป็นนิติบุคคล) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (ต้องมีครบทุกหน้า และคัดลอกสําเนาจากกระทรวงพาณชิย์ ไว้ไม่เกิน 6 
เดือน ยกเว้นห้างหุ้นส่วนจํากัด/หา้งหุ้นส่วนสามญัจะไมม่ี เอกสารนี ้) 

กรมพัฒนาธุรกิจการค้า 
 

9. หนังสือรับรองการประกอบธุรกิจนิติบุคคลต่างด้าวว่าไม่ขัด พระราชบัญญัติการ
ประกอบธุรกิจคนต่างด้าว พ.ศ.2542 หรือหนังสือได้รับการส่งเสรมิการลงทุน 
(BOI) (เฉพาะกรณีที่มีจำนวนหุ้นตา่งชาติของบริษัทตั้งแต่ร้อยละ 50 ขึ้นไป ) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สำเนำ 1 ชุด 
หมายเหตุ (โดยต้องมีครบทุกหน้า) 

กรมพัฒนาธุรกิจการค้า 
 

10. หนังสือมอบอํานาจและแต่งต้ังผู้ดําเนินกิจการ (เฉพาะกรณีเป็นนิติบุคคล) - 
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ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. กรณีนิติบุคคลผู้มอบอํานาจและผู้รับมอบอํานาจเป็น บุคคลเดียวกัน 
ต้องทําหนังสือมอบอํานาจและแต่งตั้งผู้ดําเนินกิจการด้วย เช่นกัน เนื่องจากมีหน้าที่
ในฐานะต่างกัน คือ (1) หน้าที่กรรมการนิติ บุคคลผู้มีอํานาจลงนามผูกพันในฐานะ     
ผู้มอบอํานาจ และ (2) หน้าท่ีผู้ ดําเนินกิจการของใบอนุญาตผลิตอาหารในฐานะผูร้บั
มอบอํานาจ)  
2. ติดอากรแสตมป์ 30 บาท (ต่อผู้ดําเนินกิจการ 1 คน) อาจต้อง ประทับตราสําคัญ
ของบริษัท ในกรณีที่ระบุไว้ในหนังสือรับรองการจด ทะเบียนนิติบุคคล 
3. แนบส ําเนาบ ัตรประชาชน หร ือส ําเนาหนังส ือเด ินทาง (กรณีต ่างด ้าว)              
ของกรรมการผู้มีอํานาจลงนามของนิติบุคคลที่ลงนามในหนังสือมอบ 
อ้านาจแต่งตั้งฯ 
4. กรณีผู้ดําเนินกิจการเป็นสัญชาติไทยต้องแนบสําเนาบัตรประชาชน 
ของผู้ดําเนินกิจการ ซึ่งเป็นผู้รับมอบอํานาจในหนังสือมอบอํานาจและ แต่งตั้งผู้
ดําเนินกิจการด้วย) 

11. ทะเบียนบ้านของสถานที่ผลิตและที่เก็บอาหาร 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด หมายเหตุ (-) 

กรมการปกครอง 
 

12. หนังสือยินยอมให้ใช้สถานที่ฉบับจริงหรือสําเนาสัญญาเช่าสถานที่ 
ผลิตและสถานที่เก็บอาหาร (กรณีที่ผู้ดําเนินกิจการไม่ได้เป็น เจ้าของกรรมสิทธิ์) 
ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. กรณีผู้ยินยอมให้ใช้สถานที่หรือผู้ให้เช่าเป็นบุคคล ธรรมดา ต้องแนบ
สําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผู้ให้เช่า 
2. กรณีผู้ยินยอมให้ใช้สถานท่ีหรือผู้ให้เช่าเป็นนิติบุคคล ต้องแนบสําเนา 
หนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล พร้อมสําเนาบัตรประชาชนของ กรรมการ 
ผู้มีอํานาจตามหนังสือรับรอง 

- 
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ลำดับ ชื่อเอกสาร จํานวน และรายละเอียดเพ่ิมเติม (ถ้ามี) หน่วยงานผู้ออกเอกสาร 
13. แบบฟอร์มรายงานผลการตรวจประเมินสถานที ่ผลิตอาหารตาม หลักเกณฑ์ 

GMP กฎหมาย (Audit Report) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1.ลงลายมือชื่อโดยผู้ดําเนินกิจการหรือกรรมการที่มีอํานาจลงนามตาม
หนังสือรับรองของนิติบุคคล หรือผู้รับมอบอํานาจทั่วไปที่มี อำนาจลงนามรับรอง
เอกสาร 
2.ขอบข่ายของประเภทอาหารที่ระบุในรายงานผลการตรวจประเมิน สถานที่ต้อง
ครอบคลุมประเภทอาหารที่จะขออนุญาต) 
3. Audit Report มีอายุ 1 ปี นับจากวันที่ออกเอกสารรับรอง 

- 

14. แผนที่ตั้งของสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร ที่ได้รับการอนุมัติและประทับตราจาก
หน่วยงานที่ตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด  
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. ต้องระบุสิ่งปลูกสร้างบริเวณใกล้เคียง แสดงชื่อถนนและ จุดสังเกต
ของสถานท่ีที่ขออนุญาต เช่น วัด โรงเรียน เป็นต้น 
2. ต้องระบุช่ือบริษัท เลขท่ีตั้งและลงลายมือช่ือโดยผู้ดําเนินกิจการหรือกรรมการที่มี
อำนาจลงนามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลหรือผู้รับมอบอ๋านาจทั่วไปที่มีอํานาจ
ลงนามรับรองเอกสารทุกแผ่น 

- 

15. แผนผังแสดงตําแหน่งพร้อมประโยชน์ใช้สอยของอาคารต่างๆ ใน บริเวณที่ต้ัง
ของสถานที่ผลิตและเก็บอาหารและบริเวณข้างเคียง ที่ได้รับการอนุมัติและ
ประทับตราจากหน่วยงานที่ตรวจประเมิน 
สถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. ต้องระบุสิ่งปลูกสร้างบริเวณ เช่น โรงอาหาร อาคาร สํานักงาน หรือ
ที่ตั้งของบริษัทอ่ืน เป็นต้น 
2. ต้องระบุช่ือบริษัท เลขท่ีตั้งและลงลายมือช่ือโดยผู้ดําเนินกิจการหรือกรรมการที่มี
อำนาจลงนามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลหรือผู้รับมอบอำนาจทั่วไปที่มีอํานาจ
ลงนามรับรองเอกสารทุกแผ่น 

- 
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ลำดับ ชื่อเอกสาร จํานวน และรายละเอียดเพ่ิมเติม (ถ้ามี) หน่วยงานผู้ออกเอกสาร 
16. แผนผังอาคารด้านหน้า ที่ได้รับการอนุมัติและประทับตราจาก 

หน่วยงานที่ตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด  
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. ต้องแสดงระยะและมาตราส่วนให้ถูกต้อง แสดงชนิดของ วัสดุที่ใช้ใน
ส่วนของฝาผนัง พื้น ประตู หน้าต่าง และหลังคา เป็นต้น 2. ต้องระบุชื่อบริษัท เลข
ที่ตั้งและลงลายมือช่ือโดยผู้ดําเนินกิจการหรือ 
กรรมการที่มีอํานาจลงนามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลหรือผู้รับมอบ 
อํานาจทั่วไปท่ีมีอํานาจลงนามรับรองเอกสารทุกแผ่น 

- 

17. แผนผังอาคารด้านข้าง ที่ได้รับการอนุมัติและประทับตราจาก 
หน่วยงานที่ตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด  
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. ต้องแสดงระยะและมาตราส่วนให้ถูกต้อง แสดงชนิดของ วัสดุที่ใช้ใน
ส่วนของฝาผนัง พื้น ประตู หน้าต่าง และหลังคา เป็นต้น 2. ต้องระบุชื่อบริษัท เลข
ที่ตั้งและลงลายมือช่ือโดยผู้ดําเนินกิจการหรือ 
กรรมการที่มีอํานาจลงนามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลหรือผู้รับมอบ 
อํานาจทั่วไปท่ีมีอํานาจลงนามรับรองเอกสารทุกแผ่น 

- 

18. แผนผังอาคารด้านตัดขวาง ที่ได้รับการอนุมัติและประทับตราจาก 
หน่วยงานที่ตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด  
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. ต้องแสดงระยะและมาตราส่วนให้ถูกต้อง ซึ่งมีการแสดง จุดประสงค์
การใช้ห้องหรือบริเวณ แจ้งบริเวณบันได ลิฟท์ (กรณีอาคาร ชันเดียวไม่ใช้รูปตัด) 
2. ต้องระบุชื่อบริษัท เลขที่ตั้งและลงลายมือชื่อโดยผู้ดําเนินกิจการหรือ กรรมการที่
มีอํานาจลงนามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลหรือผู้รับมอบ 
อ๋านาจทั่วไปท่ีมีอํานาจลงนามรับรองเอกสารทุกแผ่น 

- 

19. แบบแปลนพ้ืนทุกชั้น ที่ได้รับการอนุมัติและประทับตราจาก 
หน่วยงานที่ตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (โดยแสดงระยะและระบุมาตราส่วนให้ถูกต้อง , แสดง สัญลักษณ์ เช่น 
ผนัง บริเวณ ประตู เส้นทางเข้า-ออกพนักงาน, ทางเข้า วัตถุดิบและบรรจุภัณฑ์ และ
ทางออกผลิตภัณฑ์ เป็นต้น แสดงการแบ่ง กั้นห้องหรือ เนื้อที่หรือบริเวณ โดยแยก
เป็นสัดส่วนสําหรับการผลิต อาหารแต่ละประเภท และเป็นไปตามสายงาน การผลิต 

- 
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แล้วแต่กรณีและ ความเหมาะสมของแต่ละผลิตภัณฑ์ รวมทั้งแสดงรายละเอียด
เพิ่มเติม 
ดังนี ้
1. แสดงตําแหน่งการวางเครื ่องจักรอุปกรณ์การผลิต ที ่สอดคล้องกับรายการ
เครื่องจักร 
2. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณเก็บวัตถุดิบ เตรียมวัตถุดิบ 3. มีการแบ่งกั้นห้องหรือ
บริเวณเก็บภาชนะบรรจุ 
4. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณเก็บผลิตภัณฑ์ 
5. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณปรุงผสม 
6. มีบริเวณหรือห้องฆ่าเช้ือหรือวิธีการอื่น ๆ เช่น ผ่านความร้อน หรือแช่เย็น หรือแช่
แข็ง หรือทําให้แห้ง แล้วแต่กรณี 
7. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณบรรจุ (กรณีผลิตน้ําบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท
ต้องมีห้องบรรจุโดยเฉพาะ) 
8. มีการแบ่งบริเวณก่อนฆ่าเชื ้อและหลังการฆ่าเชื ้ออย่างชัดเจน (กรณี การผลิต
อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทตามประกาศ สธ ฉบับท่ี 349) 
9. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณ ปิดฉลาก 
10. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณล้างทําความสะอาดอุปกรณ์หรือภาชนะ 
และห้องหรือบริเวณเก็บอุปกรณ์หรือภาชนะก่อนและหลังใช้ 
11. มีห้องหรือตู้สําหรับเก็บสารเคมีทําความสะอาดหรือวัตถุมีพิษ  
12. แสดงตําแหน่งอ่างล้างมือบริเวณผลิต และบริเวณเปลี่ยนชุด รองเท้า พนักงาน 
13. แสดงตําแหน่งห้องส้วม อ่างล้างมือ ท่ีเหมาะสม และไม่เปิดสู่บริเวณผลิตโดยตรง 
14. แสดงตําแหน่งบันไดหรือลิฟท์ (ถ้ามี)  
15. ตำแหน่งท่อหรือทางระบายน้ำ   
พร้อมท้ังรับรองเอกสารทุกแผ่น) 

20. เอกสารที่เกี่ยวข้องกับการผลิต 
ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (เอกสารที่เกี่ยวข้องกับการผลิตอื่นๆ ได้แก่ 
1. รายการเครื่องจักร เครื่องใช้ไฟฟ้า อุปกรณ์การผลิตที่ใช้ไฟฟ้าหรือใช้ ความร้อน
จากเชื้อเพลิงต่างๆ เช่น แก๊ส โดยระบุแรงม้าเปรียบเทียบแต่ละ รายการ และแสดง
แรงม้ารวม 
2. กรรมวิธีการผลิตอาหารทุกประเภทที่ยื่นขอโดยละเอียด เช่น แสดง อุณภูมิและ
เวลาที่ใช้ เป็นต้น และแผนภูมิกรรมวิธีการผลิตที่สอดคล้อง 
กับเครื่องจักรที่แสดงไว้ในแปลนพื้นและในรายการเครื่องมือเครื่องจักร โดยต้องระบุ
หมายเลขเครื่องจักรในกระบวนการผลิตด้วย 
3. ที่มาของนํ้าท่ีใช้ในการผลิต เช่น น้ำที่ใช้เป็นส่วนผสมในอาหารนํ้าท่ี ใช้ผลิต/ น้ำที่
ใช้ผลิตไอน้ำหรือไอน้ำที่สัมผัสอาหาร/ น้ำแข็งที่ใช้ผสม หรือสัมผัสอาหาร/ น้ำที่ใช้

- 
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ล้างภาชนะบรรจุ อุปกรณ์ และเครื่องจักรต่างๆ (แจ้งกรรมวิธีการปรับคุณภาพของ
น้ำ) 
4. สูตรส่วนประกอบของอาหารเป็นร้อยละของน้ำหนัก (สูตรคิดเป็น 100%) และ
แสดงที่มาของวัตถุดิบแต่ละรายการ เช่น เลขสารบบอาหาร ช่ือเอกสาร จํานวน และ
รายละเอียดเพิ่มเติม (ถ้ามี) (เลข อย.) หรือ Specification หรือ COA หรืออื่นๆ 
กรณีที่วัตถุดิบไม่มี เลข อย.หรือ Specification หรือ COA ต้องจัดทํารายละเอียด
วิธีการ คัดเลือกวัตถุดิบนั้นๆ 
5. ประเภทและชนิดของอาหารที่จะผลิต 
6. ชนิดภาชนะบรรจุ (ชนิด,ขนาด,สี) แจ้งชนิดและสีของฝา (ถ้ามี)  
7. วิธีการบริโภคและวิธีการใช้ 
8. ปริมาณการผลิตอาหารแต่ละชนิด ต่อวัน ต่อสัปดาห์ หรือต่อเดือน แล้วแต่กรณี 
9. กรรมวิธีการล้างเครื ่องจักรและอุปกรณ์การผลิต รวมถึงภาชนะบรรจุ (ถ้ามี) 
พร้อมแจ้งสารที่ใช้ในการล้างทําความสะอาดด้วย 
หากใช้เครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ์การผลิตร่วมกันสําหรับการผลิต อาหารหลาย
ชนิด ต้องมีมาตรการป้องกันการปนเปื้อนที่เหมาะสมเพิ่มเติม เช่น คู่มือการทําความ
สะอาด การทดสอบความสะอาด (Swap Test/ Rinse Test) การทดสอบการ
ตกค้างของสารเคมีที่ใช้ทําความสะอาด  
10. หากมีผลิตอาหารแห้งหรือผง ที่มีค่า AW ต่ํา ต้องมีเอกสารมาตรการ ป้องกัน
ความช้ืนหรือสภาวะของห้องบรรจุ (ตามความจําเป็น)  
11. วิธีการกําจัดขยะมูลฝอย (ความถี่) 
12. จํานวนคนงานชาย-หญิง(การแต่งกาย,จํานวนห้องน้ํา, จํานวนอ่างล้างมือหน้า
หรือในห้องส้วม)  
พร้อมท้ังรับรองสําเนาทุกแผ่น) 

21. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 
(อาหารที่มีความเป็นกรดต่ำ) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1.เอกสารวิชาการศึกษาการทดสอบการกระจายความร้อนใน เครื่องฆ่า
เชือ้ (Temperature Distribution) 
2. เอกสารวิชาการศึกษาอัตราการแทรกผ่านความร้อนในผลิตภัณฑ์ 
อาหารแต่ละชนิด แต่ละขนาดบรรจุเพื่อกําหนดอุณหภูมิและเวลาในการ ฆ่าเช้ือ 
(Heat Penetration) 
3. การกําหนดกระบวนการฆ่าเช้ือด้วยความร้อน (Schedule Process)  
4.หลักฐานแสดงผู้กําหนดกระบวนการฆ่าเชื้อด้วยความร้อน (Process Authority) 
5.หลักฐานการฝึกอบรมหลักสูตรผู้ควบคุมการผลิต (Retort Supervisor)  

- 
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6.กรณีที่ใช้การผลิตแบบปลอดเช้ือ (Aseptic system) เช่น UHT ต้อง แนบหลักฐาน
ประกอบการพิจารณาสอดคล้องตาม Inspection Guideline for Aseptic system 
พร้อมท้ังรับรองสําเนาทุกแผ่น) 

22. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 
(อาหารปรับสภาพกรด)  
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1. เอกสารวิชาการศึกษาอุณหภูมิและเวลาที่เหมาะสมในการ ฆ่าเช้ือ
ผลิตภัณฑ์แต่ละชนิด (Schedule Process) 
2. เอกสารแสดงรายละเอียดวิธีการในการปรับค่าความเป็นกรด-ด่าง และ 
วิธีการวัดค่าความเป็นกรด-ด่าง ตามความถี่ท่ีเหมาะสม พร้อมท้ังระบุ ปัจจัยวิกฤตที่
เกี่ยวข้องกับการปรับกรด 
3. หลักฐานแสดงผู้กําหนดกระบวนการฆ่าเชื้อด้วยความร้อน (Process Authority) 
4. หลักฐานการฝึกอบรมหลักสูตรผู้ควบคุมการผลิต (Retort Supervisor) 
5. กรณีที ่ใช้การผลิตแบบปลอดเชื ้อ (Aseptic system) เช่น UHT ต้อง แนบ
หลักฐานประกอบการพิจารณาสอดคล้องตาม Inspection Guideline for Aseptic 
system พร้อมท้ังรับรองสําเนาทุกแผ่น) 

- 

23. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีน้ําบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิด
สนิท 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1. เอกสารแสดงรายละเอียดแหล่งที่มาของน้ำดิบ  
2.สําเนาผลวิเคราะห์น้ำดิบ กรณีขอใหม่ให้ยื่นสําเนาผลวิเคราะห์คุณภาพ น้ำดิบ 
(ฉบับเต็ม) ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขฉบับที่ 61 และ 135 พร้อมทั้งรับรอง
สําเนาทุกแผ่น) 

- 

24. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีนมพร้อมบริโภค ชนิดเหลวที่ผ่าน
กรรมวิธีฆ่าเชื้อด้วยความร้อนโดยวิธีพาสเจอร์ไรส์ 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (หลักฐานแสดงผู้ควบคุมการผลิต พร้อมรับรองสําเนาทุกแผ่น) 

- 

25. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีผลิตการคัดและ บรรจุผักหรือ
ผลไม้สดบางชนิด 
ฉบับจริง 0 ชุด  
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1.หลักฐานแสดงว่าแหล่งเพาะปลูกมีระบบควบคุมการใช้สารเคมีในการ
เพาะปลูกท่ีปลอดภัย 
2. ทะเบียนเกษตรกร 

- 
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3. ทะเบียนผู้รวบรวม หรือผู้จัดหา (ถ้ามี) พร้อมรับรองสําเนาทุกแผ่น 
26. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีผลิตผลิตภัณฑ์ที่ให้ใช้กระบวนการ

พาสเจอร์ไรส์ ด้วยการใช้ความดันสูง (High- Pressure Processing (HPP)) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1. รายงานผลการศึกษา Inoculated Pack/Challenge study ประเภท 
Pathogen Inactivation study ห รื อ  ป ร ะ เ ภ ท  Combined growth and 
inactivation study ต้องแสดงรายละเอียด คุณภาพมาตรฐานของผลิตภัณฑ์ที่ใช้
ทดสอบ การออกแบบการศึกษา ผลการศึกษา และสรุปผลการศึกษา 
2. ผลการทดสอบอายุการเก็บรักษา (Shelf-life study) 
3. เอกสารการรับรองห้องปฏิบัติการตรวจวิเคราะห์ สําหรับการตรวจ วิเคราะห์
จุลินทรีย์ก่อโรค หลักฐานของหน่วยงาน หรือ สถาบันการศึกษา หรือ เจ้าหน้าที่
ประจําโรงงานท่ีมีความเช่ียวชาญ (ถ้ามี) 
พร้อมรับรองสําเนาทุกแผ่น 

- 

27. หนังสือมอบอํานาจทั่วไป (กรณีผู้ดําเนินกิจการไม่ได้มาดําเนินการด้วยตนเอง) 
ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (โดยต้องระบุอํานาจให้ชัดเจน เช่น มอบให้ยื่นคําขอ/แก้ไข เพิ่มเติม/ลง
ชื่อรับทราบข้อบกพร่อง และติดอากรแสตมป์ 30 บาท ต่อ ผู้รับมอบอำนาจ 1 คน 
(หนังสือมอบอํานาจมีอายุ 1 ปี นับจากวันท่ีท่า หนังสือมอบอํานาจ 
1. กรณียื่นหนังสือมอบอํานาจฉบับจริงและผู้มอบอํานาจเป็นบุคคลธรรมดา ต้อง
แนบสําเนาบัตรประชาชนผู้มอบอํานาจและสําเนาบัตรประชาชนผู้รับมอบอํานาจ 
2. กรณียื่นหนังสือมอบอํานาจฉบับจริงและผู้มอบอํานาจเป็นนิติบุคคล จํานวนผู้
มอบอานาจต้องครบถ้วนตามหนังสือรับรองการจดทะเบียน และต้องแนบหนังสือ
รับรองของนิติบุคคล พร้อมสําเนาบัตรประชาชน กรรมการผู้มีอําานาจลงนามตาม
หนังสือรับรองของนิติบุคคลและสําเนาบัตรประชาชนผู้รับมอบอานาจ 
3. กรณียื่นสําเนาหนังสือมอบอํานาจ ต้องเป็นฉบับท่ีได้รับการตรวจสอบ และรับรอง
จากเจ้าหน้าที่กองอาหารแล้ว พร้อมรับรองสําเนาถูกต้อง 

- 

28. สําเนาใบเสร็จการชําระค่าพิจารณาคําขอ 
ฉบับจริง 1 ชุด สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (-) 
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ค่าธรรมเนียม 

ลำดับ รายละเอียดค่าธรรมเนียม ค่าธรรมเนียม 
1. ใบอนุญาตผลิตอาหาร (แบบ อ.2) กรณีโรงงานที ่ประกอบกิจการ โดยใช้

คนงานตั้งแต่ 50 คนขึ้นไป โดยไม่ใช้เครื่องจักรหรือใช้ เครื่องจักรที่มีกําลังรวม
ไม่ถึง 2 แรงม้า 

5,000 บาท 

2. ใบอนุญาตผลิตอาหาร (แบบ อ.2) กรณีโรงงานที ่ประกอบกิจการ โดยใช้
คนงานต้ังแต่ 50 คนขึ้นไป และใช้เคร่ืองจักรต้ังแต่ 5 แรงม้าหรือกําลังเทียบเท่า
ต้ังแต่ 5 แรงม้าแต่ไม่ถึง 10 แรงม้า (หมายเหตุ: -) 

6,000 บาท 

3. ใบอนุญาตผลิตอาหาร (แบบ อ.2) กรณีโรงงานที ่ประกอบกิจการ โดยใช้
คนงานตั้งแต่ 50 คนขึ้นไป และใช้เครื่องจักรที่มีกําลังรวม ตั้งแต่ 10 แรงม้า
หรือกําลังเทียบเท่าต้ังแต่ 10 แรงม้าแต่ไม่ถึง 25 แรงม้า (หมายเหตุ: -) 

7,000 บาท 

4. ใบอนุญาตผลิตอาหาร (แบบ อ.2) กรณีโรงงานที ่ประกอบกิจการ โดยใช้
คนงานตั้งแต่ 50 คนขึ้นไป และใช้เครื่องจักรที่มีกําลังรวม ตั้งแต่ 25 แรงม้า
หรือกําลังเทียบเท่าต้ังแต่ 25 แรงม้าแต่ไม่ถึง 50 แรงม้า 
(หมายเหตุ: -) 

8,000 บาท 

5. ใบอนุญาตผลิตอาหาร (แบบ อ.2) กรณีโรงงานที ่ประกอบกิจการ โดยใช้
เครื่องจักรที่มีกําลังรวมตั้งแต่ 50 แรงม้าหรือกําลังเทียบเท่า ตั้งแต่ 50 แรงม้า
ขึ้นไป 
(หมายเหตุ: -) 

10,000 บาท 

6. ค่าพิจารณาคําขอและการตรวจสอบความถูกต้องของเอกสารการ ยื ่นขอ
อนุญาตต้ังโรงงานผลิตอาหาร (แบบ อ.1) 1 
(หมายเหตุ: (1 ด้วยคําสั่งหัวหน้ารักษาความสงบแห่งชาติฉบับที่ 77/2559 เรื่อง 
การเพิ่มประสิทธิภาพในกระบวนการพิจารณาอนุญาต ผลิตภัณฑ์สุขภาพ ตาม
ความในมาตรา 44 ของของรัฐธรรมนูญแห่ง ราชอาณาจักรไทย ส่งผลให้
ผู้ประกอบการด้านอาหารต้องชําระค่าใช้จ่าย 
ในการยื่นคําขอด้านอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง ค่าใช้จ่ายที่จะ
จัดเก็บจากผู้ยื่นคําขอในกระบวนการพิจารณาอนุญาต ผลิตภัณฑ์อาหาร พ.ศ.
2560 ลงวันท่ี 26 กรกฎาคม 2560)) 

2,000 บาท 
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คู่มือสำหรับประชาชน : การขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน (แบบ สบ.1) 

หน่วยงานที่ให้บริการ : สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดกำแพงเพชร กระทรวงสาธารณสุข 

__________________________________________________________________________________________________________ 

หลักเกณฑ์ วิธีการ เงื่อนไข (ถ้ามี) ในการยื่นคำขอ และในการพิจารณาอนุญาต 

1.1 หลักเกณฑ์  
 

1.1.1 สถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน หมายถึง สถานที่ผลิตอาหารที่มีการใช้เครื่องจักรกำลังแรงม้า
หรือกำลังแรงม้าเปรียบเทียบรวมไม่ถึง 50 แรงม้ำ และใช้คนงานรวมไม่ถึง 50 คน โดยใช้เครื่องจักร
หรือไม่ก็ตาม  

1.1.2 ระเบียบสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาว่าด้วยการดำเนินการเกี่ยวกับเลขสารบบอาหาร พ.ศ. 
2562 ระบุไว้ว่าสถานที่ผลิตอำหารที่ไม่เข้าข่ายเป็นโรงงาน ให้ยื่นคำขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่
เขา้ข่ายโรงงาน ตามแบบ สบ.1 แนบท้ายระเบียบนี้ พร้อมหลักฐานที่ระบุไว้ในแบบ สบ.1  

 

1.2 สถานที่ผลิตอาหารต้องปฏิบัติให้สอดคล้องตามข้อกฎหมายแล้วแต่กรณี ดังนี้ 
 

1.2.1 กรณีเป็นสถานที ่ผลิตอาหารทั ่วไป ต้องเป็นไปตามกฎกระทรวงฉบับที ่ 1 ออกตามความใน
พระราชบัญญัติอำหาร พ.ศ.2522  

1.2.2 กรณีเป็นสถานที ่ผล ิตเกลือบริโภค ต้องเป็นไปตำมกฎกระทรวงฉบับที ่ 1 ออกตามความใน
พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 ตามบันทึกการตรวจสถานที่ผลิตเกลือบริโภค  

1.2.3 กรณีเป็นสถานที่ผลิตน้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท น้ำแร่ธรรมชาติ หรือน้ำแข็งบริโภค ที่ผ่าน
กรรมวิธีการกรอง ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธาณสุข ฉบับที่ 420 พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการ
ผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร ตามข้อกำหนดเฉพาะ 1 สำหรับการผลิต
น้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท น้ำแร่ธรรมชาติ หรือน้ำแข็งบริโภค ที่ผ่านกรรมวิธีการกรอง 

1.2.4 กรณีเป็นสถานที่ผลิตนมพร้อมบริโภคชนิดเหลวที่ผ่านกรรมวิธีฆ่าเชื้อด้วยความร้อนโดยวิธีพาสเจอไรซ์
ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 420 พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือ
เครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร ตามข้อกำหนดเฉพาะ 2 สำหรับการผลิตผลิตภัณฑ์นม
พร้อมบริโภคชนิดเหลว ที่ผ่านกรรมวิธีฆา่เชื้อด้วยความร้อนโดยวิธีพาสเจอไรซ์ 

1.2.5 กรณีเป็นสถานที่ฉายรังสีอาหาร ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง อาหารฉายรังสี 
ประกาศ ณ วันที่ 14 กันยสยน 2553  

1.2.6 กรณีเป็นสถานที่ผลิตอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะบรรจุพร้อมจำหน่าย ต้องเป็นไปตามประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 420 พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และ
การเก็บรักษาอาหาร  
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1.2.7 กรณีเป็นสถานที่ผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีความเป็นกรดต่ำ และชนิดที่ปรับกรด 
ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 420 พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือ
เครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร ตามข้อกำหนดเฉพาะ 3 สำหรับการผลิตอาหารใน
ภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีความเป็นกรดต่ำและชนิดที่ปรับกรด ที่ผ่านกรรมวิธีการฆ่าเชื้อด้วย
ความร้อนโดยทำให้ปลอดเชื้อเชิงการคา้  

1.2.8 กรณีเป็นสถานที่คัดและบรรจุผักหรือผลไม้สดบางชนิด ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
เลขที่ 386 พ.ศ. 2560 เรื่อง กำหนดวิธีการผลิต เครื่องมือ เครื่องใช้ในการผลิตและการเก็บรักษาผัก
หรือผลไม้สดบางชนิด และการแสดงฉลาก (จีเอ็มพีเฉพาะของผักหรือผลไม้สดบางชนิด) 

1.2.9 กรณีเป็นสถานที่ผลิตอาหารอื่น นอกเหนือจาก 1.2.1-1.2.8 ต้องเป็นไปตามประกาศกระทรวงสารณสุข 
ฉบับที่ 420 พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร  

ตามข้อกำหนดพ้ืนฐาน 

 

1.3 เงื่อนไข  
 

1.3.1 ผู้ยื่นขออนุญาต ต้องลงนามในแบบคำขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน (แบบ สบ.1) 
(จัดพิมพ์เอกสารเป็นหน้า-หลัง) ต้องเป็นผู้ดำเนินกิจการ หรือกรรมการผู้มีอำนาจลงนามตามหนังสือรับรอง
ของนิติบุคคล  
1.3.2  กำหนดให้ผู ้ยื ่นคำขอต้องจัดเรียงเอกสารแบบคำขอและหลักฐานประกอบ พร้อมตรวจสอบให้
ครบถ้วนถูกต้องตามแบบตรวจสอบคำขอและบันทึกข้อบกพร่อง (Checklist) และให้ผู้ยื่นขออนุญาตเป็นผู้ลง
นามในแบบคำขอฯ ส่วนเอกสารประกอบการพิจารณาอ่ืนๆ ผู้ยื่นคำขอสามารถลงนามรับรองได้  
1.3.3  ผู ้ย ื ่นคำขอต้องยื ่นคำขอและเอกสารหลักฐานด้วยตนเองโดยการยื ่นคำขอที ่ OSSC สำนักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา สำหรับสถานที่ผลิตที่ตั้งอยู่ในกรุงเทพฯ หรือสถานที่ผลิตตั้งอยู่ต่างจังหวัดแต่มี
ผลิตประเภทอาหารที่ไม่ได้มอบอำนำจให้สำนักงานสำธารณสุขจังหวัด ซึ่งประเภทอาหารที่ยังไม่ได้มอบอำนาจ
ให้สำนักงานสำธารณสุขจังหวัด มีดังนี้  

1) นมดัดแปลงสำหรับทารกและนมดัดแปลงสูตรต่อเนื่องสำหรับทารกและเด็กเล็ก  
2) วัตถุเจือปนอาหาร ยกเว้น แบ่งบรรจุจากผลิตภัณฑ์ที่ได้รับเลขสารบบอาหารแล้ว  
3) อาหารทารกและอาหารสูตร ต่อเนื่องสำหรับทารกและเด็กเล็ก  
4) อาหารสำหรับผู้ที่ต้องการควบคุมน้ำหนัก  
5) อาหารเสริมสำหรับทารกและเด็กเล็ก  
6) ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารยกเว้นแบ่งบรรจุจากผลิตภัณฑ์ที่ได้รับเลขสารบบอาหารแล้ว  
7) รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑ์รอยัลเยลลียกเว้นแบ่งบรรจุจากผลิตภัณฑ์ที่ได้รับเลขสารบบอาหารแล้ว  
8) นมโค  
9) นมปรุงแต่ง  
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10) ผลิตภัณฑ์ของนม  
11) นมเปรี้ยว  
12) อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท ยกเว้น หน่อไม้ปรับกรดบรรจุปี๊บ  
13) อาหารมีวัตถุประสงค์พิเศษ  
สำหรับประเภทอาหารนอกเหนือจากท่ีระบุข้างต้น ให้ติดต่อยื่นคำขอได้ที่สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด 

ณ จังหวัดที่สถานที่ผลิตตั้งอยู่  
1.3.4  ผู้ยื่นคำขอ ต้องสามารถให้ข้อมูลรายละเอียดเกี่ยวกับสถานที่ผลิตและผลิตภัณฑ์ที่ยื่นคำขอได้ รวมทั้ง
มีอำนาจตัดสินใจและลงนามรับทราบข้อบกพร่องได้ (กรณีไม่ใช่ผู้ดำเนินกิจการหรือกรรมการผู้มีอำนาจลงนาม
ตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลให้มีหนังสือมอบอำนาจเป็นผู้ดำเนินการแทนแนบด้วย)  
1.3.5  ผู้ยื่นคำขอ ต้องระบุประเภทอาหารที่ขออนุญาต ซึ่งจะต้องสอดคล้องกับที่ระบุในแบบฟอร์มรายงาน
ผลการตรวจประเมินสถานที่ผลิตอาหารตามหลักเกณฑ์ GMP กฎหมาย (Audit Report) (ศึกษารายละเอียด
เพ่ิมเติมที่คู่มือสำหรับประชาชน เรื่องการขอตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร)  
1.3.6  ในกรณีที่คำขอหรือเอกสำรหลักฐานไม่ครบถ้วน และ/หรือมีความบกพร่องไม่สมบูรณ์เป็นเหตุให้ไม่
สามารถพิจารณาได้เจ้าหนา้ที่จะจัดทำบันทึกความบกพร่องของรายการเอกสารหรือหลักฐานที่ต้องยื่นเพ่ิมเติม
โดยผู้รับบริการจะต้องดำเนินการแก้ไขหรือยื่นเอกสารเพ่ิมเติมภายในระยะเวลาที่กำหนดในบันทึกข้อบกพร่อง
มิเช่นนั้นจะถือว่าผู้รับบริการละทิ้งคำขอ  
1.3.7  การไม่อนุญาตคำขอ : สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยาหรือสำนักงานสำธารณสุขจังหวัดจะ
พิจารณาไม่อนุญาตคำขอฯ ในกรณีต่างๆ ดังต่อไปนี้  

1) กรณีผลการตรวจสอบเอกสารหลักฐานแล้วพบว่าไม่สมบูรณ์หรือไม่ถูกต้องตามหลักกฎหมายและ
หลักวิชำการ หรือไม่สอดคล้องตามรายละเอียดที่ระบุไว้ในคู่มือสำหรับประชาชน  

2) กรณีรายงานผลการตรวจประเมินสถานที่ผลิตอาหารตามหลักเกณฑ์ GMP กฎหมาย (Audit 
Report) ไม่ถูกต้องตรงตามข้อมูลในคำขอและเอกสารหลักฐานประกอบการพิจารณาที่ผู้ยื่นคำขอส่งมอบไว้  
หมายเหตุ: ขั้นตอนการดำเนินงานตามคู่มือจะเริ่มนับระยะเวลาตั้งแต่เจ้าหน้าที่ได้รับเอกสารครบถ้วนตามที่
ระบุไว้ในคู่มือประชาชนเรียบร้อยแล้ว และเมื่อดำเนินการเสร็จสิ้นจะแจ้งผลการพิจารณาให้ผู้ประกอบการ  
ทราบ 
ช่องทางการให้บริการ 
สถานที่ให้บริการ 
กรณีสถานที่ผลิตตั้งอยู่ในกรุงเทพฯ หรือกรณีสถานที่ผลิต
ตั้งอยู่ต่างจังหวัดแต่ผลิตประเภทอาหารที่ไม่ได้มอบอำนาจ
ให้สำนักงานสาธารณสุขจ ังหวัด : ต ิดต ่อ สำนักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา ศูนย์บริการผลิตภัณฑ์สุขภาพ
เบ็ดเสร็จ (One Stop Service Center : OSSC)  
อาคาร 6 ชั้น 4 ตึกสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
88/24 กระทรวงสาธารณสุข ถ.ติวานนท์ นนทบุรี 11000 

ระยะเวลาเปิดให้บริการ  
 
เปิดให้บริการวัน จันทร์ ถึง วันศุกร์  
(ยกเว้นวันหยุดที่ทางราชการกำหนด)  
ตั้งแต่เวลา 08:30 - 16:30 น. (มีพักเที่ยง)  
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โทรศัพท์: 0 2590 7033, 0 2590 7320 หรือติดต่อด้วย
ตนเอง ณ หน่วยงาน /ติดต่อด้วยตนเอง ณ หน่วยงาน 
สถานที่ให้บริการ 
กรณีสถานที่ผลิตตั้งอยู่ต่างจังหวัดและผลิตอาหารที่มอบอำ
นำจให้สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดเป็นผู้อนุญาต  
ติดต่อ สำนักงานสาธารณสุขจังหวัด ณ จังหวัดที่สถานที่
ผลิตตั้งอยู่ (กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและเภสัชสาธารณสุข) 
สามารถด ูรายละเอ ียดช ่องทางการต ิดต ่อสำน ักงาน
สาธารณสุขจังหวัดเพิ ่มเติม หรือติดต่อด้วยตนเอง ณ 
หน่วยงาน /ติดต่อด้วยตนเอง ณ หน่วยงาน 

ระยะเวลาเปิดให้บริการ  
 
เปิดให้บริการวัน จันทร์ ถึง วันศุกร์  
(ยกเว้นวันหยุดที่ทางราชการกำหนด)  
ตั้งแต่เวลา 08:30 - 16:30 น. (มีพักเที่ยง)  
 

 
ขั้นตอน ระยะเวลา และส่วนงานที่รับผิดชอบ  
ระยะเวลาในการดำเนินการรวม : 6 วันทำการ 

ลำดับ ขั้นตอน ระยะเวลา ส่วนที่รับผิดชอบ 
1. ผู ้ย ื ่นคำขอยื ่นคำขอและเอกสารหลักฐานประกอบการ

พิจารณา ณ ศูนย์บริการผลิตภัณฑ์สุขภาพเบ็ดเสร็จ (One 
Stop Service Center : OSSC)  
(หมายเหตุ: (กรณียื่นคำขอฯ ที่สำนักงานสำธารณสุขจังหวัด
ให้เป็นไปตามคู่มือสำหรับประชาชนของสำนักงานสำธารณ
สุขจังหวัดที่กำหนดไว้))  

 0 นาที  

2. การตรวจสอบเอกสาร  
เจ้าหน้าที่ตรวจสอบความครบถ้วนของคำขอและเอกสาร
หลักฐานประกอบการพิจารณา  
(หมายเหตุ: (กรณีเอกสารไม่ครบถ้วนตามที ่ระบุในคู ่มือ
ประชาชน ให้ผู ้ยื ่นคำขอดำเนินการแก้ไขข้อบกพร่องตาม
บันทึกข้อบกพร่องให้เจ้าหน้าที่ ภายใน 10 วันทำการและลง
นามในใบแจ้งเงื่อนไขการพิจำรณำคำขอ))  

30 นาที  

3. ผู้ยื่นคำขอชำระเงินตามอัตราค่าใช้จ่ายที่กำหนด  
(หมายเหตุ: (ด ูรายละเอียดตามบัญชีแนบท้ายประกาศ
กระทรวงสาธารณสุข เรื่อง ค่าใช้จ่ายที่จะจัดเก็บจำกผู้ยื่นคำ
ขอในกระบวนการพิจารณาอนุญาตผลิตภัณฑ์อาหาร พ.ศ. 
2560 บัญชีท่ี 1 )  

10 นาที  

4. การพิจารณา  
เจ้าหน้าที่ผู้ประเมิน/คณะประเมิน/ผู้เชี่ยวชำญ ดำเนินการ
ประเมินความความถูกต้องและสอดคล้องตามกฎหมายด้าน
เอกสาร รวมทั้งผลการตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บ
อาหาร  

 3 วันทำการ  
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(หมายเหตุ: (1. กรณีเอกสารไม่ถูกต้องหรือไม่สอดคล้องตาม
กฎหมายหรือไม่สอดคล้องตามรายละเอียดที่ระบุไว้ในคู่มือ
สำหรับประชำชนให้ผู้ยื่นคำขอดำเนินการแก้ไขข้อบกพร่อง
กับเจ้าหน้าที่ภายในเวลาที่กำหนด 2. ไม่นับรวมระยะเวลา
การแก้ไขรายละเอียดของผู้ประกอบการ 3. กรณีสถานท่ีผลิต
อาหารตั้งอยู่ต่างจังหวัดและผลิตอาหารที่มีการมอบอานาจให้
สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดเป็นผู้อนุญาตระยะเวลาการ
พิจารณาให้เป็นไปตามคู่มือสำหรับประชาชนของสำนักงาน
สาธารณสุขจังหวัดที่กำหนดไว้))  

5. การลงนาม/คณะกรรมการมีมติ  
ผู้มีอำนาจลงนาม พิจารณาอนุญาตหรือไม่อนุญาต  
(หมายเหตุ: (กรณีสถานที่ผลิตอาหารตั้งอยู่ต่างจังหวัดและ
ผลิตประเภทอาหารที่มอบอำนาจให้สำนักงานสาธารณสุข
จังหวัดเป็นผู้อนุญาต ระยะเวลาดำเนินการขึ้นกับสำนักงาน
สาธารณสุขจังหวัด))  

2 วันทำการ  

6. เจ้าหน้าที่แจ้งผลการพิจารณาหลังเสร็จสิ้นการพิจารณา และ
ส่งมอบใบอนุญาตให้ผู้ประกอบการ  
 

90 นาที  

 
รายการเอกสาร หลักฐานประกอบ 
ลำดับ ชื่อเอกสาร จํานวน และรายละเอียดเพ่ิมเติม (ถ้ามี) หน่วยงานผู้ออกเอกสาร 
1. แบบตรวจสอบคำขอและบนัทึกข้อบกพร่องขอรับเลขสถานที่ผลติ

อาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงานตามแบบ สบ.1 

ฉบับจริง 1 ฉบับ 
สําเนา 0 ฉบับ 
หมายเหตุ (สามารถดาวนโ์หลดจากเวปไซต์กองอาหาร และต้องกรอก 
ข้อมูลรายละเอียดและจดัเรยีงเอกสารให้เป็นไปตามรายการในแบบ 
ตรวจสอบค่าขอฯ) 

สสจ.กำแพงเพชร 

2. คำขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงานตามแบบ สบ.1 

ฉบับจริง 1 ฉบับ 
สําเนา 0 ฉบับ 
หมายเหตุ (ลงนามในแบบคําขอฯโดยผูด้ําเนินกิจการหรือกรรมการผูม้ี 
อํานาจลงนามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลอาจต้องประทับตรา
สําคัญ ของบริษัทด้วยในกรณีที่ระบุไว้ในหนังสือรับรองการจดทะเบยีน
นิติบุคคล) 

สสจ.กำแพงเพชร 
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ลำดับ ชื่อเอกสาร จํานวน และรายละเอียดเพ่ิมเติม (ถ้ามี) หน่วยงานผู้ออกเอกสาร 
3. บัตรประจําตัวประชาชนของผู้ดําเนินกิจการ 

ฉบับจริง 1 ฉบับ 
สําเนา 0 ฉบับ 
หมายเหตุ (กรณีที่ผู้รับอนุญาตหรือผู้ดําเนินกิจการไม่สามารถมาดําเนินการได้เอง
และมีผู้ดําเนินการแทน ต้องมีหนังสือมอบอํานาจโดย 
ถูกต้องและต้องแนบสําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผู้รับอนุญาตหรือผู้ดำเนิน
กิจการมาด้วย) 

กรมการปกครอง 

4. สําเนาทะเบียนบ้านของผู้ดําเนินกิจการ 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (-) 

กรมการปกครอง 

5. หนังสือเดินทาง (passport) และสําเนาหนังสืออนุญาตให้ทํางานในประเทศ 
(work permit) (เฉพาะกรณีผู้ขออนุญาตเป็นคนต่างด้าว) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 

กรมการจดัหางาน 

6. ใบทะเบียนการค้าหรือใบทะเบียนพาณิชย์ (เฉพาะกรณีเป็นบุคคลธรรมดา) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (-) 

กรมพัฒนาธุรกิจการค้า 
 

7. หนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล (เฉพาะกรณีเป็นนิติบุคคล) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (ต้องมีครบทุกหน้า มีวัตถุประสงค์เกี่ยวกับการผลิตอาหาร และคดัลอก
สําเนาจากกระทรวงพาณิชย์ไวไ้ม่เกิน 6 เดือน ) 

กรมพัฒนาธุรกิจการค้า 
 

8. สําเนาหนังสือบัญชีรายชื่อผู้ถือหุน้ (บอจ.5) (เฉพาะกรณีเป็นนิติบุคคล) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (ต้องมีครบทุกหน้า และคัดลอกสําเนาจากกระทรวงพาณชิย์ ไว้ไม่เกิน 6 
เดือน ยกเว้นห้างหุ้นส่วนจํากัด/หา้งหุ้นส่วนสามญัจะไมม่ี เอกสารนี ้) 

กรมพัฒนาธุรกิจการค้า 
 

9. หนังสือรับรองการประกอบธุรกิจนิติบุคคลต่างด้าวว่าไม่ขัด พระราชบัญญัติการ
ประกอบธุรกิจคนต่างด้าว พ.ศ.2542 หรือหนังสือได้รับการส่งเสรมิการลงทุน 
(BOI) (เฉพาะกรณีที่มีจำนวนหุ้นตา่งชาติของบริษัทตั้งแต่ร้อยละ 50 ขึ้นไป ) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สำเนำ 1 ชุด 
หมายเหตุ (โดยต้องมีครบทุกหน้า) 

กรมพัฒนาธุรกิจการค้า 
 

10. หนังสือมอบอํานาจและแต่งต้ังผู้ดําเนินกิจการ (เฉพาะกรณีเป็นนิติบุคคล) - 
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ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. กรณีนิติบุคคลผู้มอบอํานาจและผู้รับมอบอํานาจเป็น บุคคลเดียวกัน 
ต้องทําหนังสือมอบอํานาจและแต่งตั้งผู้ดําเนินกิจการด้วย เช่นกัน เนื่องจากมีหน้าที่
ในฐานะต่างกัน คือ (1) หน้าที่กรรมการนิติ บุคคลผู้มีอํานาจลงนามผูกพันในฐานะ     
ผู้มอบอํานาจ และ (2) หน้าท่ีผู้ ดําเนินกิจการของใบอนุญาตผลิตอาหารในฐานะผูร้บั
มอบอํานาจ)  
2. ติดอากรแสตมป์ 30 บาท (ต่อผู้ดําเนินกิจการ 1 คน) อาจต้องประทับตราสําคัญ
ของบริษัท ในกรณีที่ระบุไว้ในหนังสือรับรองการจด ทะเบียนนิติบุคคล 
3. แนบส ําเนาบ ัตรประชาชน หร ือส ําเนาหนังส ือเด ินทาง (กรณีต ่างด ้าว)              
ของกรรมการผู้มีอํานาจลงนามของนิติบุคคลที่ลงนามในหนังสือมอบ 
อ้านาจแต่งตั้งฯ 
4. กรณีผู้ดําเนินกิจการเป็นสัญชาติไทยต้องแนบสําเนาบัตรประชาชน 
ของผู้ดําเนินกิจการ ซึ่งเป็นผู้รับมอบอํานาจในหนังสือมอบอํานาจและ แต่งตั้งผู้
ดําเนินกิจการด้วย) 

11. ทะเบียนบ้านของสถานที่ผลิตและที่เก็บอาหาร 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด หมายเหตุ (-) 

กรมการปกครอง 
 

12. หนังสือยินยอมให้ใช้สถานที่ฉบับจริงหรือสําเนาสัญญาเช่าสถานที่ 
ผลิตและสถานที่เก็บอาหาร (กรณีที่ผู้ดําเนินกิจการไม่ได้เป็น เจ้าของกรรมสิทธิ์) 
ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. กรณีผู้ยินยอมให้ใช้สถานที่หรือผู้ให้เช่าเป็นบุคคล ธรรมดา ต้องแนบ
สําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของผู้ให้เช่า 
2. กรณีผู้ยินยอมให้ใช้สถานท่ีหรือผู้ให้เช่าเป็นนิติบุคคล ต้องแนบสําเนา 
หนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล พร้อมสําเนาบัตรประชาชนของ กรรมการ 
ผู้มีอํานาจตามหนังสือรับรอง 

- 
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ลำดับ ชื่อเอกสาร จํานวน และรายละเอียดเพ่ิมเติม (ถ้ามี) หน่วยงานผู้ออกเอกสาร 
13. แบบฟอร์มรายงานผลการตรวจประเมินสถานที ่ผลิตอาหารตาม หลักเกณฑ์ 

GMP กฎหมาย (Audit Report) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1.ลงลายมือชื่อโดยผู้ดําเนินกิจการหรือกรรมการที่มีอํานาจลงนามตาม
หนังสือรับรองของนิติบุคคล หรือผู้รับมอบอํานาจทั่วไปที่มี อำนาจลงนามรับรอง
เอกสาร 
2.ขอบข่ายของประเภทอาหารที่ระบุในรายงานผลการตรวจประเมิน สถานที่ต้อง
ครอบคลุมประเภทอาหารที่จะขออนุญาต) 
3. Audit Report มีอายุ 1 ปี นับจากวันที่ออกเอกสารรับรอง 

- 

14. แผนที่ตั้งของสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร ที่ได้รับการอนุมัติและประทับตราจาก
หน่วยงานที่ตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด  
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. ต้องระบุสิ่งปลูกสร้างบริเวณใกล้เคียง แสดงชื่อถนนและ จุดสังเกต
ของสถานท่ีที่ขออนุญาต เช่น วัด โรงเรียน เป็นต้น 
2. ต้องระบุช่ือบริษัท เลขท่ีตั้งและลงลายมือช่ือโดยผู้ดําเนินกิจการหรือกรรมการที่มี
อำนาจลงนามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลหรือผู้รับมอบอ๋านาจทั่วไปที่มีอํานาจ
ลงนามรับรองเอกสารทุกแผ่น 

- 

15. แผนผังแสดงตําแหน่งพร้อมประโยชน์ใช้สอยของอาคารต่างๆ ใน บริเวณที่ต้ัง
ของสถานที่ผลิตและเก็บอาหารและบริเวณข้างเคียง ที่ได้รับการอนุมัติและ
ประทับตราจากหน่วยงานที่ตรวจประเมิน 
สถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. ต้องระบุสิ่งปลูกสร้างบริเวณ เช่น โรงอาหาร อาคาร สํานักงาน หรือ
ที่ตั้งของบริษัทอ่ืน เป็นต้น 
2. ต้องระบุช่ือบริษัท เลขท่ีตั้งและลงลายมือช่ือโดยผู้ดําเนินกิจการหรือกรรมการที่มี
อำนาจลงนามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลหรือผู้รับมอบอำนาจทั่วไปที่มีอํานาจ
ลงนามรับรองเอกสารทุกแผ่น 

- 

 

 

 

 

 

 



23 
 

ลำดับ ชื่อเอกสาร จํานวน และรายละเอียดเพ่ิมเติม (ถ้ามี) หน่วยงานผู้ออกเอกสาร 
16. แผนผังอาคารด้านหน้า ที่ได้รับการอนุมัติและประทับตราจาก 

หน่วยงานที่ตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด  
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. ต้องแสดงระยะและมาตราส่วนให้ถูกต้อง แสดงชนิดของ วัสดุที่ใช้ใน
ส่วนของฝาผนัง พื้น ประตู หน้าต่าง และหลังคา เป็นต้น 2. ต้องระบุชื่อบริษัท เลข
ที่ตั้งและลงลายมือช่ือโดยผู้ดําเนินกิจการหรือ 
กรรมการที่มีอํานาจลงนามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลหรือผู้รับมอบ 
อํานาจทั่วไปท่ีมีอํานาจลงนามรับรองเอกสารทุกแผ่น 

- 

17. แผนผังอาคารด้านข้าง ที่ได้รับการอนุมัติและประทับตราจาก 
หน่วยงานที่ตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด  
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. ต้องแสดงระยะและมาตราส่วนให้ถูกต้อง แสดงชนิดของ วัสดุที่ใช้ใน
ส่วนของฝาผนัง พื้น ประตู หน้าต่าง และหลังคา เป็นต้น 2. ต้องระบุชื่อบริษัท เลข
ที่ตั้งและลงลายมือช่ือโดยผู้ดําเนินกิจการหรือ 
กรรมการที่มีอํานาจลงนามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลหรือผู้รับมอบ 
อํานาจทั่วไปท่ีมีอํานาจลงนามรับรองเอกสารทุกแผ่น 

- 

18. แผนผังอาคารด้านตัดขวาง ที่ได้รับการอนุมัติและประทับตราจาก 
หน่วยงานที่ตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด  
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (1. ต้องแสดงระยะและมาตราส่วนให้ถูกต้อง ซึ่งมีการแสดง จุดประสงค์
การใช้ห้องหรือบริเวณ แจ้งบริเวณบันได ลิฟท์ (กรณีอาคาร ชันเดียวไม่ใช้รูปตัด) 
2. ต้องระบุชื่อบริษัท เลขที่ตั้งและลงลายมือชื่อโดยผู้ดําเนินกิจการหรือ กรรมการที่
มีอํานาจลงนามตามหนังสือรับรองของนิติบุคคลหรือผู้รับมอบ 
อ๋านาจทั่วไปท่ีมีอํานาจลงนามรับรองเอกสารทุกแผ่น 

- 

19. แบบแปลนพ้ืนทุกชั้น ที่ได้รับการอนุมัติและประทับตราจาก 
หน่วยงานที่ตรวจประเมินสถานที่ผลิตและเก็บอาหาร 
ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (โดยแสดงระยะและระบุมาตราส่วนให้ถูกต้อง , แสดง สัญลักษณ์ เช่น 
ผนัง บริเวณ ประตู เส้นทางเข้า-ออกพนักงาน, ทางเข้า วัตถุดิบและบรรจุภัณฑ์ และ
ทางออกผลิตภัณฑ์ เป็นต้น แสดงการแบ่ง กั้นห้องหรือ เนื้อที่หรือบริเวณ โดยแยก
เป็นสัดส่วนสําหรับการผลิต อาหารแต่ละประเภท และเป็นไปตามสายงาน การผลิต 

- 
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แล้วแต่กรณีและ ความเหมาะสมของแต่ละผลิตภัณฑ์ รวมทั้งแสดงรายละเอียด
เพิ่มเติม 
ดังนี ้
1. แสดงตําแหน่งการวางเครื ่องจักรอุปกรณ์การผลิต ที ่สอดคล้องกับรายการ
เครื่องจักร 
2. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณเก็บวัตถุดิบ เตรียมวัตถุดิบ 3. มีการแบ่งกั้นห้องหรือ
บริเวณเก็บภาชนะบรรจุ 
4. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณเก็บผลิตภัณฑ์ 
5. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณปรุงผสม 
6. มีบริเวณหรือห้องฆ่าเช้ือหรือวิธีการอื่น ๆ เช่น ผ่านความร้อน หรือแช่เย็น หรือแช่
แข็ง หรือทําให้แห้ง แล้วแต่กรณี 
7. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณบรรจุ (กรณีผลิตน้ําบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท
ต้องมีห้องบรรจุโดยเฉพาะ) 
8. มีการแบ่งบริเวณก่อนฆ่าเชื ้อและหลังการฆ่าเชื ้ออย่างชัดเจน (กรณี การผลิต
อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทตามประกาศ สธ ฉบับท่ี 349) 
9. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณ ปิดฉลาก 
10. มีการแบ่งกั้นห้องหรือบริเวณล้างทําความสะอาดอุปกรณ์หรือภาชนะ 
และห้องหรือบริเวณเก็บอุปกรณ์หรือภาชนะก่อนและหลังใช้ 
11. มีห้องหรือตู้สําหรับเก็บสารเคมีทําความสะอาดหรือวัตถุมีพิษ  
12. แสดงตําแหน่งอ่างล้างมือบริเวณผลิต และบริเวณเปลี่ยนชุด รองเท้า พนักงาน 
13. แสดงตําแหน่งห้องส้วม อ่างล้างมือ ท่ีเหมาะสม และไม่เปิดสู่บริเวณผลิตโดยตรง 
14. แสดงตําแหน่งบันไดหรือลิฟท์ (ถ้ามี)  
15. ตำแหน่งท่อหรือทางระบายน้ำ   
พร้อมท้ังรับรองเอกสารทุกแผ่น) 

20. เอกสารที่เกี่ยวข้องกับการผลิต 
ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (เอกสารที่เกี่ยวข้องกับการผลิตอื่นๆ ได้แก่ 
1. รายการเครื่องจักร เครื่องใช้ไฟฟ้า อุปกรณ์การผลิตที่ใช้ไฟฟ้าหรือใช้ ความร้อน
จากเชื้อเพลิงต่างๆ เช่น แก๊ส โดยระบุแรงม้าเปรียบเทียบแต่ละ รายการ และแสดง
แรงม้ารวม 
2. กรรมวิธีการผลิตอาหารทุกประเภทที่ยื่นขอโดยละเอียด เช่น แสดง อุณภูมิและ
เวลาที่ใช้ เป็นต้น และแผนภูมิกรรมวิธีการผลิตที่สอดคล้อง 
กับเครื่องจักรที่แสดงไว้ในแปลนพื้นและในรายการเครื่องมือเครื่องจักร โดยต้องระบุ
หมายเลขเครื่องจักรในกระบวนการผลิตด้วย 
3. ที่มาของนํ้าท่ีใช้ในการผลิต เช่น น้ำที่ใช้เป็นส่วนผสมในอาหารนํ้าท่ี ใช้ผลิต/ น้ำที่
ใช้ผลิตไอน้ำหรือไอน้ำที่สัมผัสอาหาร/ น้ำแข็งที่ใช้ผสม หรือสัมผัสอาหาร/ น้ำที่ใช้

- 
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ล้างภาชนะบรรจุ อุปกรณ์ และเครื่องจักรต่างๆ (แจ้งกรรมวิธีการปรับคุณภาพของ
น้ำ) 
4. สูตรส่วนประกอบของอาหารเป็นร้อยละของน้ำหนัก (สูตรคิดเป็น 100%) และ
แสดงที่มาของวัตถุดิบแต่ละรายการ เช่น เลขสารบบอาหาร ช่ือเอกสาร จํานวน และ
รายละเอียดเพิ่มเติม (ถ้ามี) (เลข อย.) หรือ Specification หรือ COA หรืออื่นๆ 
กรณีที่วัตถุดิบไม่มี เลข อย.หรือ Specification หรือ COA ต้องจัดทํารายละเอียด
วิธีการ คัดเลือกวัตถุดิบนั้นๆ 
5. ประเภทและชนิดของอาหารที่จะผลิต 
6. ชนิดภาชนะบรรจุ (ชนิด,ขนาด,สี) แจ้งชนิดและสีของฝา (ถ้ามี)  
7. วิธีการบริโภคและวิธีการใช้ 
8. ปริมาณการผลิตอาหารแต่ละชนิด ต่อวัน ต่อสัปดาห์ หรือต่อเดือน แล้วแต่กรณี 
9. กรรมวิธีการล้างเครื ่องจักรและอุปกรณ์การผลิต รวมถึงภาชนะบรรจุ (ถ้ามี) 
พร้อมแจ้งสารที่ใช้ในการล้างทําความสะอาดด้วย 
หากใช้เครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ์การผลิตร่วมกันสําหรับการผลิต อาหารหลาย
ชนิด ต้องมีมาตรการป้องกันการปนเปื้อนที่เหมาะสมเพิ่มเติม เช่น คู่มือการทําความ
สะอาด การทดสอบความสะอาด (Swap Test/ Rinse Test) การทดสอบการ
ตกค้างของสารเคมีที่ใช้ทําความสะอาด  
10. หากมีผลิตอาหารแห้งหรือผง ที่มีค่า AW ต่ํา ต้องมีเอกสารมาตรการ ป้องกัน
ความช้ืนหรือสภาวะของห้องบรรจุ (ตามความจําเป็น)  
11. วิธีการกําจัดขยะมูลฝอย (ความถี่) 
12. จํานวนคนงานชาย-หญิง(การแต่งกาย,จํานวนห้องน้ํา, จํานวนอ่างล้างมือหน้า
หรือในห้องส้วม)  
พร้อมท้ังรับรองสําเนาทุกแผ่น) 

21. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 
(อาหารที่มีความเป็นกรดต่ำ) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1.เอกสารวิชาการศึกษาการทดสอบการกระจายความร้อนใน เครื่องฆ่า
เชือ้ (Temperature Distribution) 
2. เอกสารวิชาการศึกษาอัตราการแทรกผ่านความร้อนในผลิตภัณฑ์ 
อาหารแต่ละชนิด แต่ละขนาดบรรจุเพื่อกําหนดอุณหภูมิและเวลาในการ ฆ่าเช้ือ 
(Heat Penetration) 
3. การกําหนดกระบวนการฆ่าเช้ือด้วยความร้อน (Schedule Process)  
4.หลักฐานแสดงผู้กําหนดกระบวนการฆ่าเชื้อด้วยความร้อน (Process Authority) 
5.หลักฐานการฝึกอบรมหลักสูตรผู้ควบคุมการผลิต (Retort Supervisor)  

- 
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6.กรณีที่ใช้การผลิตแบบปลอดเช้ือ (Aseptic system) เช่น UHT ต้อง แนบหลักฐาน
ประกอบการพิจารณาสอดคล้องตาม Inspection Guideline for Aseptic system 
พร้อมท้ังรับรองสําเนาทุกแผ่น) 

22. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 
(อาหารปรับสภาพกรด)  
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1. เอกสารวิชาการศึกษาอุณหภูมิและเวลาที่เหมาะสมในการ ฆ่าเช้ือ
ผลิตภัณฑ์แต่ละชนิด (Schedule Process) 
2. เอกสารแสดงรายละเอียดวิธีการในการปรับค่าความเป็นกรด-ด่าง และ 
วิธีการวัดค่าความเป็นกรด-ด่าง ตามความถี่ท่ีเหมาะสม พร้อมท้ังระบุ ปัจจัยวิกฤตที่
เกี่ยวข้องกับการปรับกรด 
3. หลักฐานแสดงผู้กําหนดกระบวนการฆ่าเชื้อด้วยความร้อน (Process Authority) 
4. หลักฐานการฝึกอบรมหลักสูตรผู้ควบคุมการผลิต (Retort Supervisor) 
5. กรณีที ่ใช้การผลิตแบบปลอดเชื ้อ (Aseptic system) เช่น UHT ต้อง แนบ
หลักฐานประกอบการพิจารณาสอดคล้องตาม Inspection Guideline for Aseptic 
system พร้อมท้ังรับรองสําเนาทุกแผ่น) 

- 

23. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีน้ําบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิด
สนิท 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1. เอกสารแสดงรายละเอียดแหล่งที่มาของน้ำดิบ  
2.สําเนาผลวิเคราะห์น้ำดิบ กรณีขอใหม่ให้ยื่นสําเนาผลวิเคราะห์คุณภาพ น้ำดิบ 
(ฉบับเต็ม) ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขฉบับที่ 61 และ 135 พร้อมทั้งรับรอง
สําเนาทุกแผ่น) 

- 

24. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีนมพร้อมบริโภค ชนิดเหลวที่ผ่าน
กรรมวิธีฆ่าเชื้อด้วยความร้อนโดยวิธีพาสเจอร์ไรส์ 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (หลักฐานแสดงผู้ควบคุมการผลิต พร้อมรับรองสําเนาทุกแผ่น) 

- 

25. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีผลิตการคัดและ บรรจุผักหรือ
ผลไม้สดบางชนิด 
ฉบับจริง 0 ชุด  
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1.หลักฐานแสดงว่าแหล่งเพาะปลูกมีระบบควบคุมการใช้สารเคมีในการ
เพาะปลูกท่ีปลอดภัย 
2. ทะเบียนเกษตรกร 

- 
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3. ทะเบียนผู้รวบรวม หรือผู้จัดหา (ถ้ามี) พร้อมรับรองสําเนาทุกแผ่น 
26. เอกสารตามที่กําหนดในหลักเกณฑ์ GMP กรณีผลิตผลิตภัณฑ์ที่ให้ใช้กระบวนการ

พาสเจอร์ไรส์ ด้วยการใช้ความดันสูง (High- Pressure Processing (HPP)) 
ฉบับจริง 0 ชุด 
สําเนา 1 ชุด 
หมายเหตุ (1. รายงานผลการศึกษา Inoculated Pack/Challenge study ประเภท 
Pathogen Inactivation study ห รื อ  ป ร ะ เ ภ ท  Combined growth and 
inactivation study ต้องแสดงรายละเอียด คุณภาพมาตรฐานของผลิตภัณฑ์ที่ใช้
ทดสอบ การออกแบบการศึกษา ผลการศึกษา และสรุปผลการศึกษา 
2. ผลการทดสอบอายุการเก็บรักษา (Shelf-life study) 
3. เอกสารการรับรองห้องปฏิบัติการตรวจวิเคราะห์ สําหรับการตรวจ วิเคราะห์
จุลินทรีย์ก่อโรค หลักฐานของหน่วยงาน หรือ สถาบันการศึกษา หรือ เจ้าหน้าที่
ประจําโรงงานท่ีมีความเช่ียวชาญ (ถ้ามี) 
พร้อมรับรองสําเนาทุกแผ่น 

- 

27. หนังสือมอบอํานาจทั่วไป (กรณีผู้ดําเนินกิจการไม่ได้มาดําเนินการด้วยตนเอง) 
ฉบับจริง 1 ชุด 
สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (โดยต้องระบุอํานาจให้ชัดเจน เช่น มอบให้ยื่นคําขอ/แก้ไข เพิ่มเติม/ลง
ชื่อรับทราบข้อบกพร่อง และติดอากรแสตมป์ 30 บาท ต่อ ผู้รับมอบอำนาจ 1 คน 
(หนังสือมอบอํานาจมีอายุ 1 ปี นับจากวันที่ท่า หนังสือมอบอํานาจ 
1. กรณียื่นหนังสือมอบอํานาจฉบับจริงและผู้มอบอํานาจเป็นบุคคลธรรมดา ต้อง
แนบสําเนาบัตรประชาชนผู้มอบอํานาจและสําเนาบัตรประชาชนผู้รับมอบอํานาจ 
2. กรณียื่นหนังสือมอบอํานาจฉบับจริงและผู้มอบอํานาจเป็นนิติบุคคล จํานวนผู้
มอบอานาจต้องครบถ้วนตามหนังสือรับรองการจดทะเบียน และต้องแนบหนังสือ
รับรองของนิติบุคคล พร้อมสําเนาบัตรประชาชน กรรมการผู้มีอําานาจลงนามตาม
หนังสือรับรองของนิติบุคคลและสําเนาบัตรประชาชนผู้รับมอบอานาจ 
3. กรณียื่นสําเนาหนังสือมอบอํานาจ ต้องเป็นฉบับท่ีได้รับการตรวจสอบ และรับรอง
จากเจ้าหน้าที่กองอาหารแล้ว พร้อมรับรองสําเนาถูกต้อง 

- 

28. สําเนาใบเสร็จการชําระค่าพิจารณาคําขอ 
ฉบับจริง 1 ชุด สําเนา 0 ชุด 
หมายเหตุ (-) 

- 
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ค่าธรรมเนียม 

ลำดับ รายละเอียดค่าธรรมเนียม ค่าธรรมเนียม 
1. คำขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงาน (แบบ สบ.1) - 
2. ค่าพิจารณาคําขอและการตรวจสอบความถูกต้องของเอกสารการ ยื ่นขอ

อนุญาตต้ังโรงงานผลิตอาหาร (แบบ อ.1) 1 
(หมายเหตุ: (1 ด้วยคําสั่งหัวหน้ารักษาความสงบแห่งชาติฉบับที่ 77/2559 เรื่อง 
การเพิ่มประสิทธิภาพในกระบวนการพิจารณาอนุญาต ผลิตภัณฑ์สุขภาพ ตาม
ความในมาตรา 44 ของของรัฐธรรมนูญแห่ง ราชอาณาจักรไทย ส่งผลให้
ผู้ประกอบการด้านอาหารต้องชําระค่าใช้จ่าย 
ในการยื่นคําขอด้านอาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง ค่าใช้จ่ายที่จะ
จัดเก็บจากผู้ยื่นคําขอในกระบวนการพิจารณาอนุญาต ผลิตภัณฑ์อาหาร พ.ศ.
2560 ลงวันท่ี 26 กรกฎาคม 2560)) 

1,000 บาท 

 


